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Barwniki

Z przyjemnością prezentujemy Państwu szeroką ofertę aromatów i barwników, opracowaną przez 
doświadczony zespół technologów firmy Zeelandia. 
Nasz asortyment obejmuje zarówno aromaty w formie płynnej, jak i proszkowej, dostępne w wielu 
wariantach smakowych i na zróżnicowanych nośnikach, co pozwala na ich wszechstronne zastosowanie 
w różnorodnych produktach i aplikacjach.

W ofercie znajdują się również barwniki, które podkreślają walory wizualne produktów, nadając im 
atrakcyjny i apetyczny wygląd.
Szczególne miejsce w naszym portfolio zajmują aromaty naturalne, odpowiadające współczesnym 
trendom rynkowym i rosnącym oczekiwaniom konsumentów, poszukujących autentycznych 
i zgodnych z nowoczesnym stylem życia rozwiązań.

Dla zapewnienia najwyższej jakości i powtarzalności naszych produktów, w laboratorium Zeelandia 
wykorzystujemy zaawansowaną technologię analityczną – chromatograf, który umożliwia precyzyjne 
badanie profilu aromatycznego.

Oferujemy profesjonalną analizę i rekonstrukcję profilu aromatycznego dowolnego produktu.

Dzięki zaawansowanej technologii chromatograficznej jesteśmy w stanie dokładnie 
zidentyfikować składniki aromatu i opracować jego zoptymalizowaną wersję, dostosowaną 
do Państwa potrzeb i wymagań produkcyjnych.

Serdecznie zapraszamy do kontaktu: aromaty@zeelandia.pl
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Aromaty proszkowe

Proszkowe

Aromat agrestowyAP030/589P

Agrest koncentrat suszonyAP030/KS

Aromat anyżowy APN024/PB1

Aromat bananowy AP044/P

Aromat ciasteczkowy typ O AP254/P

Aromat cola AP045/P5.0

Aromat cytrynowy AP001/P1

Aromat cytrynowy APN001/1401P

Aromat cytrynowy AP001/PF

Aromat czekoladowy AP016/PEC

Aromat czekoladowy AP016/PE50C

Aromat czekoladowy AP016/PE

Aromat biała czekolada AP203

Aromat czekoladowy typ N AP016/PEM

Aromat czekoladowy typ ml AP016/P1

Aromat herbata zielona AP116/P

Aromat herbata zielona typ N AP116/P50

Nazwa Podgrupy Smak

Aromaty naturalne

Opis smaku

7AAproszkowe

7AAproszkowe

7AAproszkowe

7AAproszkowe

7AAproszkowe

7AAproszkowe

7AAproszkowe

7AAproszkowe

7AAproszkowe-

7AAproszkowe

7AAproszkowe

7AAproszkowe

7AAproszkowe

7AAproszkowe

7AAproszkowe

7AAproszkowe

7AAproszkowe

7AAproszkowe

agrestowy

agrestowy

anyżowy

bananowy

ciasteczkowy

cola

cytrynowy

cytrynowy

cytrynowy

czekoladowy

czekoladowy

czekoladowy

czekoladowy

czekoladowy

czekoladowy

herbata zielona

herbata zielona Ice

5

-

5

5

5

5

5

5

5

-

5

5

5

5

-

5

5

landrynkowy

kwaskowy, po uwodnieniu delikatny zapach

charakterystyczny, ziołowy

słodki, owocowy

ciasteczko, słodki, typ Oreo

charakterystyczny, słodki

intensywny, cytrynowy, skórkowy

intensywny, cytrynowy, skórkowy

skórkowy

kakaowo-czekoladowy

ciemny, intensywnie kakaowy

półgorzki, delikatny

słodki, tłusty

delikatny, mleczny

śmietankowo-czekoladowa, delikatna

świeży, orzeźwiający, charakterystyczny

orzeźwiająca herbata zielona z nutą mango
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Opakowania w kg

średnie duże

Łączy się z olejem, tworząc nierozpuszczalną zawiesinę.		

Oparty na olejku, w wodzie będzie mętny.	
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Aromaty proszkowe

Proszkowe

Aromat jabłkowy AP018/P

Aromat jabłkowo-cynamonowy AP018/PB1

Aromat jagodowy AP015/P

Aromat jogurtowy AP069/P

Aromat karmel mleczny AP033/P

Aromat karmel mleczny typ W AP033/172P

Aromat kawowy AP036/P

Aromat kokosowy typ R AP002/P

Aromat lawendowy APN204/P

Aromat malinowy AP003/P

Aromat malinowy APN003/P1

Aromat mango APN064/P

Aromat mango-maracuja AP064/P1

Aromat masło orzechowe AP271/PF

Aromat mleczno-maślany AP278/P

Aromat maślany AP039/P

Podgrupy Smak

Aromaty naturalne

Opis smaku

7AAproszkowe	

7AAproszkowe	

7AAproszkowe	

7AAproszkowe	

7AAproszkowe	

7AAproszkowe	

7AAproszkowe	

7AAproszkowe	

7AAproszkowe	

7AAproszkowe	

7AAproszkowe	

7AAproszkowe	

7AAproszkowe	

7AAproszkowe	

7AAproszkowe	

7AAproszkowe	

jabłkowy

jabłko-cynamon

jagodowy

jogurtowy

karmel

karmel

kawowy

kokosowy

lawendowy

malinowy

malinowy

mango

mango-maracuja

masło

maślany

maślany

5

5

5

5

5

5

5

5

5

5

5

5

5

5

5

5

zielone, kwaskowe jabłko

nuta słodkiej, aromatycznej szarlotki

mocna nuta owocowa z delikatną nutą liścia

intensywny jogurtowy z nutą serwatki

mleczno-maślany, delikatny

słodki karmel, intensywny

kawowy typ cappuccino

kokosowa tłusta nuta

kwiatowy, delikatny

słodka nuta

świeża, zielone nuty

świeży, sokowy

słodki orzeźwiający intensywny

nuta prażona, lekko słona

maślano-śmietankowy z lekką nutą karmelową

maślany, ostry
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średnie duże

Łączy się z olejem, tworząc nierozpuszczalną zawiesinę.		

Oparty na olejku, w wodzie będzie mętny.	
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Nazwa Opakowania w kg



Aromaty proszkowe

Proszkowe

Aromat miętowy APN043/P

Aromat migdałowy AP004/P

Aromat miodowy AP027/PB1

Aromat morelowy AP035/P

Aromat orzech laskowy AP021/544P

Aromat petit beurre AP114/P

Aromat pistacjowy AP122/P

Aromat pomarańczowy AP005/PN nat

Aromat pomarańczowy typ Panettone AP005/P

Aromat porzeczka czarnaAP017/P

Porzeczka czarna koncentrat suszony AP017/KS

Aromat sernikowy AP067/P

Podgrupy Smak

Aromaty naturalne

Opis smaku

7AAproszkowe	

7AAproszkowe	

7AAproszkowe	

7AAproszkowe	

7AAproszkowe	

7AAproszkowe	

7AAproszkowe	

7AAproszkowe	

7AAproszkowe	

7AAproszkowe	

7AAproszkowe	

7AAproszkowe	

miętowy

migdałowy

miodowy

morelowy

orzech

petit beurre

pistacjowy

pomarańczowy

pomarańczowy

porzeczka czarna

porzeczka czarna

sernikowy

5

5

5

5

5

5

5

5

-

5

-

5

świeża, polna mięta,

podstawowy, do wypieków, intensywny

podstawowy do wypieku, charakterystyczny

słodka, dżemowa

prażony, tłusty orzech laskowy

typowe ciasteczko biszkoptowe

pistacjowy, słodki

soczysta, słodka pomarańcza

nuta tradycyjnej włoskiej cytrusowej babki

intensywna charakterystyczna cierpka

kwaśny porzeczkowy delikatny zapach

sernikowy kwaskowy
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średnie duże

Łączy się z olejem, tworząc nierozpuszczalną zawiesinę.		

Oparty na olejku, w wodzie będzie mętny.	
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Aromaty proszkowe

Proszkowe

Aromat solony karmel AP321/P

Aromat szarlotkowy AP262/PC9

Aromat śmietankowo-karmelowy  AP112/P

Aromat śmietankowy AP007/134P

Aromat maślano-śmietankowy AP141/P

Aromat mleczno-śmietankowy AP071/P

Aromat tiramisu AP046/P

Aromat truskawkowy AP008/PF

Aromat truskawkowy AP008/PB1

Aromat truskawkowy AP008/PE1 nat

Aromat twarogowy AP177/P

Podgrupy Smak

Aromaty naturalne

Opis smaku

7AAproszkowe	

7AAproszkowe	

7AAproszkowe	

7AAproszkowe	

7AAproszkowe	

7AAproszkowe	

7AAproszkowe	

7AAproszkowe	

7AAproszkowe	

7AAproszkowe	

7AAproszkowe	

solony karmel

szarlotkowy

śmietankowy

śmietankowy

śmietankowy

śmietankowy

tiramisu

truskawkowy

truskawkowy

truskawkowy

twarogowy

5

-

-

5

5

5

5

5

5

5

5

karmelowy lekko słony

nuta ciasta jabłecznik z nutą cynamonu

intensywny, z lekką nutą karmelu

intensywny, z nutą budyniową

intensywny, z nutą budyniową

mleko skondensowane

intensywny, nuta popularnego deseru

kompotowa

liść truskawki

świeża truskawka, podobny do poziomki

ostry, sernikowy

ro
zp

us
zc

za
ln

e
w

 w
od

zie

małe

na
po

je

m
le

cz
ar

st
w

o

ci
as

ta

sł
od

yc
ze

lo
dy

od
ży

w
ki

ro
zp

us
zc

za
ln

e
w

 o
le

ju

w
sa

dy
ow

oc
ow

e

średnie duże

Łączy się z olejem, tworząc nierozpuszczalną zawiesinę.		

Oparty na olejku, w wodzie będzie mętny.	
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Aromaty proszkowe

Proszkowe

Podgrupy Smak

Aromaty naturalne

Opis smaku
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średnie duże

Łączy się z olejem, tworząc nierozpuszczalną zawiesinę.		

Oparty na olejku, w wodzie będzie mętny.	

.

.

Aromat waniliowy Bourbon  APN009/P1 nat

Aromat wanilinowo-śmietankowy AP028/5/5/P

Aromat wieloowocowy AP011/P

Aromat winogronowy AP029/P

Aromat wiśniowy AP012/PB1

Wiśnia koncentrat suszony AP012/KS

7AAproszkowe	

7AAproszkowe	

7AAproszkowe	

7AAproszkowe	

7AAproszkowe	

7AAproszkowe	

waniliowy

waniliowy

wieloowocowy

winogronowy

wiśniowy

wiśniowy

5

5

5

5

5

słodki, fuzlowy

śmietana z nutą wanilii

wyraźny, zbilansowany, lekko słodki

liściowe, landrynkowe

z lekką nutą syropową, deserowa

lekko kwaśny z delikatnym zapachem po 
uwodnieniu
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Nazwa Opakowania w kg

Aromat wanilinowy AP009/157P

Aromat wanilinowy AP009/157P/T

Aromat wanilinowy AP009/DKG/P

Aromat waniliowy APN009/4402P

7AAproszkowe

7AAproszkowe	

7AAproszkowe	

7AAproszkowe	

waniliowy

waniliowy

waniliowy

waniliowy

-

-

-

-

5

5

5

5

15

-

-

-

charakterystyczny, słodki, waniliniowy

charakterystyczny, słodki, waniliniowy

lekka nuta wanilii

słodki, bardzo delikatny

..
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....



Chromatograf to urządzenie służące do rozdzielania i analizy mieszanin 

chemicznych. Działa w oparciu o technikę zwaną chromatografią, która 

pozwala oddzielić poszczególne składniki mieszaniny i określić ich ilość 

oraz tożsamość.

Oferujemy profesjonalną analizę i rekonstrukcję profilu aromatycznego 

dowolnego produktu.

Dzięki zaawansowanej technologii chromatograficznej jesteśmy 

w stanie dokładnie zidentyfikować składniki aromatu i opracować jego 

zoptymalizowaną wersję, dostosowaną do indywidualnych potrzeb 

i wymagań produkcyjnych.

W celu zapewnienia najwyższej jakości
i powtarzalności produktów, w laboratorium Zeelandia
wykorzystujemy chromatograf.



9

Aromaty płynne

Aromat advocat AP056/20

Aromat advocat AP056/50

Aromat agrestowy AP030/20

Aromat amaretto AP158/2

Aromat ananasowy AP040/0601L

Aromat ananasowy AP040/50

Aromat ananasowy AP040/F

Aromat ananasowy AP040

Aromat anyżowy AP024

Aromat arakowy AP013/T

Aromat bananowy AP044/0503L

Aromat bananowy AP044

Aromat brzoskwiniowy AP020

Aromat brzoskwiniowy AP020/210

Aromat brzoskwiniowy AP020/210/3

Podgrupy Smak Opis smaku

7ABglikolowe

7ABglikolowe

7ABglikolowe

7ABglikolowe

7ABglikolowe

7ABglikolowe

7ABglikolowe

7ABglikolowe

7AEtrójacetynowe

7ABglikolowe

7ABglikolowe

7ABglikolowe

7ABglikolowe

7ABglikolowe

7ABglikolowe

advocat

advocat

agrestowy

amaretto

ananasowy

ananasowy

ananasowy

ananasowy

anyżowy

arakowy

bananowy

bananowy

brzoskwiniowy

brzoskwiniowy

brzoskwiniowy

5

5

5

5

5

5

5

-

5

-

5

-

-

5

5

jajeczny, eteryczny, słabszy

jajeczny eteryczny, mocniejszy

landrynkowy

intensywny, nuta likierowa, słodka, migdałowa

typowy, wyrazisty

typowy, wyrazisty, dojrzały

typowy, wyrazisty, dojrzały

typowy, wyrazisty, dojrzały

charakterystyczny, ziołowy, apteczny-prawoślaz

intensywny, z nutą rumową

słodki, pulpa, silny intensywny

słodki, pulpa

delikatna dżemowa, podstawowa do wypieku

delikatna, słodka, zbalansowana

delikatna, słodka, zbalansowana
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średnie duże ...............
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Aromaty naturalne

Płynne
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Nazwa Opakowania w kg
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Aromaty płynne

Aromat ciasteczkowy typ O AP254/80

Aromat ciasteczkowy typ O AP254/50303L

Aromat ciasteczkowy typ O AP254/20

Aromat cola AP045/F

Aromat cola AP045

Aromat cynamonowy AP059/B

Aromat cynamonowy AP059

Aromat cytrynowy AP001/T

Aromat cytrynowy AP001

Aromat cytrynowy AP001/0

Aromat cytrynowy AP001/10

Aromat cytrynowy AP001/20

Aromat cytrynowy AP001/ZE2

Aromat cytrynowy AP001 kompozycja II

Aromat cytrynowy AP001/20B

Aromat cytrynowy AP001/S

Aromat cytrynowy typ limetka AP001/25

Aromat cytrynowy AP001 kompozycja

Aromat cytrynowy AP001 kompozycja II

Podgrupy Smak Opis smaku

7ABglikolowe

7ABglikolowe

7ABglikolowe

7ABglikolowe

7ABglikolowe

7ABglikolowe

7ABglikolowe

7AColejowe

7AColejowe

7AColejowe

7ABglikolowe

7ABglikolowe

7ABglikolowe

7ABglikolowe

7ABglikolowe

7ABglikolowe

7ABglikolowe

7ABolejowe

7ABolejowe

ciasteczkowy

ciasteczkowy

ciasteczkowy

cola

cola

cynamonowy

cynamonowy

cytrynowy

cytrynowy

cytrynowy

cytrynowy

cytrynowy

cytrynowy

cytrynowy

cytrynowy

cytrynowy

cytrynowy

cytrynowy

cytrynowy

5

5

-

5

-

5

5

-

-

-

4

4

-

4

4

-

5

4

-

ciasteczko, słodki, typ Oreo

ciasteczko, słodki, typ Oreo, silny intensywny

ciasteczko, słodki, typ Oreo

słodki, charakterystyczny

charakterystyczna

wyrazisty, charakterystyczny

słodki, delikatny

słabszy, skórkowy, mało intensywny

słabszy, skórkowy, mało intensywny

skórkowy, słabszy

intesywny, skórkowy

intensywny, cytrynowy, skórkowy

intensywny, cytrynowy, skórkowy

intensywny, cytrynowy, skórkowy

intesywny, skórkowy

mocny, skórkowy

intensywny, cytrynowy, skórkowy

aromat cytrusowy, trochę silniejszy

aromat cytrusowy, delikatny
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......

1

-

1

1

0,9

-

0,9

0,9

0,9

1

-

-

-

-

0,9

0,9

1

0,9

0,9

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

20

20

20

20

-

-

20

20 ...

Płynne

.......
...

......

......

...........

......

..........

.........

...........

......

Nazwa Opakowania w kg

....................
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Aromaty płynne

Podgrupy Smak Opis smaku
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Płynne

Nazwa Opakowania w kg

Aromat czekoladowy AP016/35

Aromat czekoladowy typ ciemna AP016/50E

Aromat czekoladowy AP016/100E

Aromat czekoladowy typ M AP016

Aromat Eierlikor AP070/0901L

Aromat goździkowy AP061

Aromat grapefruitowy AP049/1

Aromat gruszkowy AP060

Aromat gruszkowy AP060/10

Aromat gruszkowy AP060/100

Aromat herbata zielona AP116/0503L

Aromat imbirowy AP073/50

Aromat jabłkowy AP018

Aromat jabłkowy AP018/20/S

Aromat jabłkowy AP018/30/S

Aromat jabłkowy AP018/Z1

Aromat jabłkowy AP018/014

Aromat jabłkowo-cynamonowy AP018/C

7ABglikolowe

7ABglikolowe

7ABglikolowe

7ABglikolowe

7ABglikolowe

7ABglikolowe

7ADalkoholowe

7ABglikolowe

7ABglikolowe

7ABglikolowe

7ABglikolowe

7ABglikolowe

7ABglikolowe

7ABglikolowe

7ABglikolowe

7ABglikolowe

7ABglikolowe

7ABglikolowe

czekoladowy

czekoladowy

czekoladowy

czekoladowy

advocat

goździkowy

grapefruit

gruszkowy

gruszkowy

gruszkowy

herbata zielona

imbirowy

jabłkowy

jabłkowy

jabłkowy

jabłkowy

jabłkowy

jabłkowy

5

5

-

5

5

-

4

-

-

5

5

5

-

5

5

5

5

5

czekolada ciemna

delikatna, mleczna

wyrazista, mleczna

czekolada mleczna, jedwabista

likierowy, jajeczny

typowy, goździkowy

miąższowy, świeży

słaba, octowa, przetworowa

octowa, przetworowa

intensywna, octowa, przetworowa

świeży, orzeźwiający, charakterystyczny

delikatny, charakterystyczny

nuta zielonego jabłka

nuta zielonego jabłka

nuta dojrzałego jabłka

nuta dojrzałego jabłka

ostra, eteryczna nuta

nuta intensywna, szarlotkowa

1

1

-

1

1

0,9

-

0,9

1

-

1

-

0,9

1

1

-

-

1

-

-

25

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

25

-

-

-

..

................

..

...............

..

...............

.

..

...............

..

...............

..

...............

..

...............

Aromaty naturalne

. . . . . . . .Aromat czekoladowy AP016/T 7ABglikolowe czekoladowy 0,9 - - słaby, wersja podstawowa
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Aromaty płynne

Podgrupy Opis smaku
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Płynne

..............

..............

..............

..............

..............

..............

..............

..............

SmakNazwa Opakowania w kg

Aromaty naturalne

Aromat jagodowy AP015

Aromat jagodowy AP015/20

Aromatj jagodowy AP015/20/2

Aromat jogurtowy AP069/258

Aromat jogurtowy AP069/40plus

Aromat karmel mleczny AP033

Aromat karmel mleczny AP033/30

Aromat karmel mleczny AP033/30T

Aromt karmel mleczny typ W AP033/172

Aromt karmel mleczny typ W AP033/723 nat

Aromat karmel mleczny typ W AP033/S1

Aromat kawowy AP036

Aromat kawowy AP036/5

Aromat kawy Cappuccino AP036/20

7ABglikolowe

7ABglikolowe

7ABglikolowe

7ABglikolowe

7ABglikolowe

7ABglikolowe

7ABglikolowe

7ABglikolowe

7ABglikolowe

7ABglikolowe

7ABglikolowe

7ABglikolowe

7ABglikolowe

7ABglikolowe

jagodowy

jagodowy

jagodowy

jogurtowy

jogurtowy

karmel

karmel

karmel

karmel

karmel

karmel

kawowy

kawowy

kawowy

-

5

5

-

-

5

5

5

5

5

-

5

5

5

delikatny, mocna nuta owocowa z delikatną nutą liścia

wyrazisty, nuta owocowa, landrynkowa

delikatny, mocna nuta owocowa z delikatną nutą liścia

bardzo intensywny serwatkowy

intensywny jogurtowy z nutą serwatki

karmelowe toffee

słodki, mleczno-maślany

intensywny, karmelowe toffee

słodki karmel, intensywny

słodki intensywny naturalny

karmel z nutą śmietanki

intensywna kawa typ cappuccino

podstawowe, kawowe do wypieku

typowa kawa cappuccino

0,9

1

1

-

1

0,9

-

1

1

-

-

0,9

0,9

1

-

25

25

-

-

-

25

-

25

25

-

-

-
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Aromaty płynne

Aromat kokosowy AP002

Aromat kokosowy AP002/50S

Aromat kokosowy typ R AP002/100

Aromat korzenny AP161/20

Aromat landrynkowy AP026/F

Aromat lawendowy APN204/50 

Aromat malinowy AP003

Aromat malinowy AP003/F

Aromat malinowy AP003/15E

Aromat malinowy AP003/20

Aromat malinowy AP003/20MIX

Aromat malinowy AP003/30

Aromat malinowy AP003/0505L

Aromat malinowy AP003/40MIX

Aromat malinowy nat.  AP003/0503L

Aromat mango nat. AP064/0504L

Podgrupy Opis smaku

7ABglikolowe

7ABglikolowe

7ABglikolowe

7ABglikolowe

7ABglikolowe

7AEtrójacetynowe

7ABglikolowe

7ABglikolowe

7ABglikolowe

7ABglikolowe

7ABglikolowe

7ABglikolowe

7ABtrójacetyna

7ABglikolowe

7ABglikolowe

7ABglikolowe

kokosowy

kokosowy

kokosowy

korzenny

landrynkowy

lawendowy

malinowy

malinowy

malinowy

malinowy

malinowy

malinowy

malinowy

malinowy

malinowy

mango

-

5

5

-

5

5

-

5

5

5

5

5

-

5

5

5

podstawowy do wypieku, charakterystyczny

kokos, nuta śmietanki

cięższa, lekko tłusta nuta kokosa

z nutą przyprawową

landrynkowe

kwiatowy, delikatny

dojrzała malina, słaba, podstawowa do wypieku

słabsza nuta landrynki

słodka, kompotowa

słabsza nuta landrynki

dojrzała malina

świeża z nutą landrynki

świeża dojrzała malina

dojrzała malina, słaba, podstawowa do wypieku

świeża dojrzała malina

świeży miąższ
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0,9

1

-

1

0,9

1

0,9

1

-

1

1

1

-

-

-

1

Płynne

............

.

.
.
.

................

................

................

................

................

............

.

.

SmakNazwa Opakowania w kg

Aromaty naturalne

-

25

-

-

25

-

-

-

-

-

-

25

25

-

-

-
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Aromaty płynne

Aromat maślany AP039/T RSPOMB

Aromat maślany AP039

Aromat maślany AP039/100W

Aromat masło orzechowe AP271/30

Aromat miętowy AP043

Olejek miętowy naturalny

Aromat migdałowy AP004/T

Aromat migdałowy AP004

Aromat migdałowy AP004/F

Aromat migdałowy AP004/S

Aromat migdałowy AP004/30

Aromat migdałowy AP004/OF

Aromat migdałowo-marcepanowy AP074

Aromat miodowy AP027/CYTR

Aromat miodowy AP027

Podgrupy Opis smaku

7ABglikolowe

7ABglikolowe

7ABglikolowe

7ABglikolowe

7AEtrójacetynowe

olejki

7ABglikolowe

7ABglikolowe

7AEtrójacetynowe

7ABglikolowe

7ABglikolowe

7AColejowe

7ABglikolowe

7ABglikolowe

7ABglikolowe

maślany

maślany

maślany

masło orzechowe

miętowy

miętowy

migdałowy

migdałowy

migdałowy

migdałowy

migdałowy

migdałowy

migdałowy

miodowy

miodowy

-

-

5

5

5

4

-

-

5

-

5

5

5

5

-

maślany, delikatniejszy

maślany, ostry

maślany, ostry

nuta prażona, lekko słona

świeża, polna mięta, charakterystyczna

świeża, polna mięta, charakterystyczna

wytrawny migdał

intensywny, z nutą marcepanową

słodki, intensywny, z nutą marcepanową

typowy migdałowy z nutą marcepanową

podstawowy, do wypieków, intensywny

intensywny, z nutą marcepanową

intensywny, charakterystyczny

miodowy z nutą cytryny

słodki, podstawowy do wypieków
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-

-

-

-

-

-

-

-

10

-

-

-

-

-

-

-

0,9

0,9

1

1

0,9

-

0,9

0,9

1

0,9

-

1

1

-

0,9

Płynne

....

.........

....

.....

...

....

.....

...

...............

...............

...............

....

.....

..

..

..

SmakNazwa Opakowania w kg

Aromaty naturalne



Aromaty płynne

Aromat morelowy AP035/10F

Aromat morelowy AP035/20

Aromat morelowy AP035/0501L nat

Aromat nugatowy AP075/20

Aromat orzech laskowy AP021/10

Aromat orzech laskowy AP021/30

Aromat orzech laskowy AP021/50

Aromat owoce lasu AP023gl

Aromat owoce lasu AP023/100

Aromat petit beurre AP114/20

Aromat petit beurre AP114/80

Aromat petit beurre AP114/0501L

Aromat piernikowy AP038

Aromat piernikowy AP038/3

Aromat pistacjowy AP122/50L

Podgrupy Opis smaku

7ABglikolowe

7ABglikolowe

7ABglikolowe

7ABglikolowe

7ABglikolowe

7ABglikolowe

7ABglikolowe

7ABglikolowe

7ABglikolowe

7ABglikolowe

7ABglikolowe

7ABglikolowe

7ABglikolowe

7ABglikolowe

7ABglikolowe

morelowy

morelowy

morelowy

nugatowy

orzech laskowy

orzech laskowy

orzech laskowy

owoce lasu

owoce lasu

petit beurre

petit beurre

petit beurre

piernikowy

piernikowy

pistacjowy

5

5

5

5

5

5

5

5

5

5

5

-

5

5

słodka, dżemowa

słodka, dżemowa

delikatny, soczysty, świeży

tłusta, z wyczuwalną nutą orzecha laskowego

prażony, tłusty orzech

prażony, tłusty orzech

prażony, tłusty orzech

charakterystyczny, wyraźny, cukierkowy

charakterystyczny, wyraźny, cukierkowy

typowe ciasteczko biszkoptowe, charakterystyczne

typowe ciasteczko biszkoptowe, charakterystyczne

typowe ciasteczko biszkoptowe, charakterystyczne

delikatna, ciepła nuta przyprawowa

ciepła nuta przyprawowa

pistacjowy, słodki
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1

1

1

-

0,9

-

-

-

1

0,9

1

-

0,9

1

1

Płynne

15

...............

...............

...............

...............

...............

...............

...............

...............

SmakNazwa Opakowania w kg

Aromaty naturalne

-

-

-

-

25

-

-

25

-

-

-

-

-

-

Aromat morelowy AP035 7ABglikolowe morelowy 0,9 - - słodka, dżemowa . . . . . . .
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Aromaty płynne

Aromat pomarańczowy AP005/T

Aromat pomarańczowy AP005

Aromat pomarańczowy AP005/O

Aromat pomarańczowy AP005/N

Aromat pomarańczowy AP005/S

Aromat pomarańczowy AP005/kompozycja

Aromat porzeczka czarna AP017

Aromat porzeczka czarna AP017/10

Aromat porzeczka czarna AP017/20

Aromat porzeczka czarna AP017/10L

Aromat porzeczka czarna AP017/0501L nat

Aromat poziomkowy AP014

Aromat poziomkowy AP014/F

Aromat poziomkowy AP014/12

Aromat poziomkowy AP014/20

Aromat poziomkowy AP014/201

Podgrupy Opis smaku

7AColejowe

7AColejowe

7AColejowe

7ABglikolowe

7AColejowe

7ABglikolowe

7ABglikolowe

7ABglikolowe

7ABglikolowe

7ABglikolowe

7ABglikolowe

7ABglikolowe

7ABglikolowe

7ABglikolowe

7ABglikolowe

7ABglikolowe

pomarańczowy

pomarańczowy

pomarańczowy

pomarańczowy

pomarańczowy

pomarańczowy

porzeczka czarna

porzeczka czarna

porzeczka czarna

porzeczka czarna

porzeczka czarna

poziomkowy

poziomkowy

poziomkowy

poziomkowy

poziomkowy

-

-

-

4

-

4

5

5

5

-

5

5

5

5

5

5

skórkowy

silny, pomarańczowy, skórkowy

zbilansowany, świeży

skórkowy

delikatny skórkowy

słodka pomarańcza

intensywna, charakterystyczna, cierpka

intensywny, charakterystyczny, cierpki

mocny, charakterystyczny, cierpki

intensywny, charakterystyczny, cierpki

przyjemna, aksamitna

dojrzała, słodka, charakterystyczna, delikatna

dojrzała, słodka, charakterystyczna

dojrzała, słodka, charakterystyczna

dojrzała, słodka, charakterystyczna

dojrzała, słodka, charakterystyczna
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-

-

-

-

-

20

-

-

-

25

-

-

-

-

-

25

0,9

0,9

1

0,9

0,9

0,9

0,9

1

0,9

-

0,9

1

1

-

1

1

Płynne

..........
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...........

................

................

SmakNazwa Opakowania w kg

Aromaty naturalne
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Aromaty płynne

Aromat róży AP019

Aromat róży AP019/30

Aromat rumowy AP006/T

Aromat rumowy AP006

Aromat rumowy AP006/OF

Aromat rumowy AP006/F

Aromat rumowy typ Jamajka AP006/J

Aromat rumowy Z006/WE

Aromat rumowy AP006/S

Aromat skopex AP126

Aromat śliwkowy AP042

Aromat śliwkowy AP042/10

Aromat śliwkowy AP042/100

Podgrupy Opis smaku

7ABglikolowe

7ABglikolowe

7ABglikolowe

7ABglikolowe

7AColejowe

7ABglikolowe

7ABglikolowe

7ADalkoholowe

7ABglikolowe

7ABglikolowe

7ABglikolowe

7ABglikolowe

7ABglikolowe

różany

różany

rumowy

rumowy

rumowy

rumowy

rumowy

rumowy

rumowy

skopex

śliwkowy

śliwkowy

śliwkowy

-

5

-

-

-

-

-

4

-

5

-

5

5

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

10

-

delikatniejsza nuta róży

intensywny, charakterystyczny

charakterystyczny, delikatny ciemny rum

delikatny, charakterystyczny, zbilansowany, ciemny

słodki, intensywny rumowy

słodki, bardziej delikatny

typ karaibski, egzotyczna nuta

silnie alkoholowy, delikatna nuta rumu

intensywny, charakterystyczny dla rumu

rumowo-śmietankowy

powidłowa, suszona śliwka

powidłowa, suszona śliwka

powidłowa, suszona śliwka
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0,9

1

0,9

0,9

1

0,9

0,9

0,8

0,9

1

0,9

1

1

Płynne

....

........
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.............
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.............

....
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SmakNazwa Opakowania w kg
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Aromaty płynne

Opis smaku
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Płynne

Aromat śmietankowy AP007/F1

Aromat śmietankowy Z007/WE

Aromat śmietankowy AP007/30

Aromat śmietankowy AP007/S

Aromat mleczno-śmietankowy AP071/20

Aromat tiramisu AP046

Aromat toffee AP054/20

Aromat toffee AP054/0901L

Aromat truskawkowy AP008/T

Aromat truskawkowy AP008

Aromat truskawkowy AP008/20

Aromat truskawkowy AP008/30

Aromat truskawkowy AP008/20GL

Aromat truskawkowy AP008/50GL

Aromat truskawkowy AP008/1505L

Aromat truskawkowy Z008

Aromat truskawkowy naturalny AP008/0502L

słaby, wytrawna nuta

delikatna, kremowa nuta

intensywny, z nutą budyniową

delikatny z budyniową nutą

mleko skondensowane

intensywny, nuta popularnego deseru

słodki delikatny

mleko skondensowane, lekko migdałowe

słodka, sokowo-landrynkowa

słaba, wersja podstawowa do ciast

delikatny, z nutą truskawki kompotowej

delikatna, z nutą truskawki kompotowej

zbilansowana, słodko-dojrzała

intensywna, zbilansowana, słodko-dojrzała

słodka nuta dojrzałej truskawki

zbilansowana, słodko-dojrzała

dojrzała, słoneczna

.................

.................

.................

.................

.................

.................

...

.............

Nazwa

Aromat śmietankowy AP007/T

Aromat śmietankowy AP007

Aromat śmietankowy AP007/0

Aromat śmietankowy AP007/F

Podgrupy
małe średnie duże

7ABglikolowe

7ADalkoholowe

7ABglikolowe

7ABglikolowe

7ABglikolowe

7ABglikolowe

7ABglikolowe

7ABglikolowe

7ABglikolowe

7ABglikolowe

7ABglikolowe

7ABglikolowe

7ABglikolowe

7ABglikolowe

7AEtrójacetyna

7ADalkoholowe

7ABglikolowe

śmietankowy

śmietankowy

śmietankowy

śmietankowy

śmietankowy

tiramisu

toffee

toffee

truskawkowy

truskawkowy

truskawkowy

truskawkowy

truskawkowy

truskawkowy

truskawkowy

truskawkowy

truskawkowy

5

4

5

-

5

5

5

5

-

-

5

5

5

5

-

-

5

-

20

-

-

-

-

-

-

-

-

20

-

-

-

-

20

-

-

0,8

-

0,9

1

1

1

0,9

0,9

1

1

1

1

1

-

-

-

Smak Opakowania w kg

7ABglikolowe

7ABglikolowe

7AColejowe

7ABglikolowe

śmietankowy

śmietankowy

śmietankowy

śmietankowy

0,9

0,9

1

0,9

-

-

-

5

-

-

-

-

delikatny, charakterystyczny

delikatny z budyniową nutą

delikatny z budyniową nutą

intensywna, lekko ostra

..

. .

.

.

.
....

..

.
..
.

....
....
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Aromaty płynne

Podgrupy Opis smaku

7ABglikolowe

7ABglikolowe

7ABglikolowe

7AColejowe

7AColejowe

7ABglikolowe

7ABglikolowe

7ABglikolowe

7ABglikolowe

7ABglikolowe

7ABglikolowe

7ABglikolowe

7ADalkoholowe

twarogowy

waniliowy

waniliowy

waniliowy

waniliowy

waniliowy

waniliowy

waniliowy

waniliowy

waniliowy

waniliowy

waniliowy

waniliowy

intensywny, kwaśne, serowe

słodki, delikatny

słodka, delikatna

delikatne waniliowe

słodki, delikatny

słodkie, lekko marcepanowe

wanilia o nucie biszkoptowej

słodki, wyrazisty

słodki, fuzlowy

waniliowy bez obcych zapachów

słodki, fuzlowy

słodka śmietanka z nutą wanilii

delikatny, alkoholowy
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Płynne

Aromat twarogowy AP177

Aromat wanilinowy AP009/T

Aromat wanilinowy AP009

Aromat wanilinowy AP009/OF

Aromat wanilinowy AP009/20/OF

Aromat wanilinowy AP009/F

Aromat wanilinowy AP009/DKG

Aromat wanilinowy AP009/TFK

Aromat waniliowy AP009/TFK2 nat

Aromat waniliowy AP009/S

Aromat waniliowy nat AP009/0101L typ Bourbon

Aromat wanilinowo-śmietankowy AP009/TFS

Aromat wanilinowy Z009/WE95

.............

...

........

...

........

.............

............

.............

...

........

..

SmakNazwa

-

-

5

5

5

5

5

5

5

-

-

5

4

1

0,9

0,9

1

-

0,9

-

-

1

0,9

1

1

0,8

25

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

20

małe średnie duże

Opakowania w kg

Aromaty naturalne
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Aromaty płynne

Podgrupy Opis smaku

7ABglikolowe

7ABglikolowe

7ABglikolowe

7ABglikolowe

7ABglikolowe

7ABglikolowe

7ABglikolowe

7ABglikolowe

7ABglikolowe

7ABglikolowe

7ABglikolowe

7ADalkoholowe

wieloowocowy

wieloowocowy

wieloowocowy

winogronowy

wiśniowy

wiśniowy

wiśniowy

wiśniowy

wiśniowy

wiśniowy

zabayone

zabayone

wyraźny, zbilansowany, lekko słodki

nuta czerwonych owoców z dodatkiem moreli

intensywny, czerwone owoce z nutą moreli

liściowe, landrynkowe

wiśniowy, z lekką nutą sherry

wiśnia, z lekką nutą alkoholową

typowy wiśniowy

pestkowa, charakterystyczna

pestkowo-marcepanowy

pestkowa, charakterystyczna

delikatny, z nutą toffee

alkoholowy z lekką nutą toffee
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5

5

-

5

5

5

-

5

5

5

5

4

małe średnie duże

1

1

-

1

0,9

1

-

-

-

-

1

0,8

-

-

25

-

-

25

-

-

-

25

-

-

Płynne

............

............

............

............

............

............

............

Aromat wieloowocowy AP011

Aromat wieloowocowy AP011/4

Aromat wieloowocowy AP011/8EP

Aromat winogronowy AP029/53

Aromat wiśniowy AP012

Aromat wiśniowy AP012/20sok

Aromat wiśniowy AP012/1403L

Aromat wiśniowy AP012/20Fsok

Aromat wiśniowy AP012/ES/30B

Aromat wiśniowy AP012/ES/baza

Aromat zabayone AP110/421

Aromat zabayone Z110/WE

SmakNazwa Opakowania w kg
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Barwniki

Betakaroten 1% CWS proszek

Betakaroten 1% APO płyn

E120 karmin 5% płyn

E120 karmin 50% proszek

E-100 Kurkumina 8% płyn

E-101 Ryboflawina 10% AP proszek

E-150a Karmel płyn

E-150a Karmel AP płyn

E-150c Karmel AP płyn

E-150c Karmel płyn

E-150d Karmel płyn

E-160b Annatto płyn

Kompl. miedz. chlorofilin 1,5%APE-141(ii) płyn

Kompl. miedz. chlorofilin 10%E-141(ii) płyn

Kompl. miedz. chlorofilin 5% E-141(ii) proszek

Koncentrat soku czarne. mar.  V12 proszek

Koncentrat soku z buraka czerwonego AP płyn

Prep. karotenowy Betakaroten 1% APW

Prep. karotenowy Betakaroten APO

Opis barwy
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....................

.............

.....

.

.............

...

.

.............

...

...............

...

Barwniki

.

..

.....

....

.

.

.

.

.

..

.

.............

...

Nazwa

5

5

5

-

5

5

11

11

11

11

11

5

5

5

5

-

25

5

5

20

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

20

-

-

-

-

-

-

-

1

1

1

1

-

1

-

-

-

1

1

1

1

1

1

1

-

1

małe średnie duże

Opakowania w kg

proszek intensywnie pomarańczowy

pomarańczowy

ciemnoróżowy do czerwony

czarny proszek wysoce skoncentrowany, z wodą kolor bordowy do czerwony

żółty, intensywny

żółtopomarańczowa, rozcieńczana

brązowy, skoncentrowany

brązowy, rozcieńczony

brązowy, rozcieńczony

brązowy

brązowy, skoncentrowany

żółty, intensywny

zielony, rozcieńczony

ciemno zielony

ciemno zielony

ciemno fioletowy proszek

buraczany, charakterystyczny

pomarańczowy

pomarańczowy
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Certyfikaty jakości

Nasze zaangażowanie w bezpieczeństwo, transparentność 
i zgodność z międzynarodowymi normami potwierdzają 
uzyskane certyfikaty:

FSSC 22000 – międzynarodowy standard bezpieczeństwa żywności.
W 2023 roku firma Zeelandia Sp. z o.o. uzyskała certyfikat FSSC 
22000, potwierdzający spełnianie globalnych norm 
w zakresie bezpieczeństwa żywności.

Halal – wydany przez Ligę Muzułmańską w Rzeczypospolitej Polskiej.
Gwarantuje zgodność z zasadami islamu, czystość procesu produkcji 
i bezpieczeństwo surowców.

Kosher – wydany przez Naczelnego Rabina Polski.
Potwierdza zgodność z żydowskim prawem żywieniowym (kaszrutu) 
i wysoki standard produkcji.
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Notatki



Zeelandia Sp. z o.o.
ul. Sowia 6c
62-080 Tarnowo Podgórne
Polska

Tel.: +(48) 61 664 76 00
E-mail: info@zeelandia.pl
Web:  zeelandia.pl

Kontakt:

aromaty@zeelandia.pl

Region Północ:
Dariusz Wargacki
dariusz.wargacki@zeelandia.pl
605 838 319

Region Południe:
Tomasz Nęcek
tomasz.necek@zeelandia.pl
607 780 063

Biuro:
Specjalista do ds. Rozwoju Sprzedaży
Marzena Kobusińska
Marzena.Kobusinska@zeelandia.pl
aromaty@zeelandia.pl


