Kremowe Trio

Zalety kremow:

Delikatna i gtadka struktura
Stabilna konsystencja

Mozliwosc tgczenia ze Smietang,
mastem, mlekiem i margaryng

Do zastosowania w drozdzéwkach,

ciastach deserowych itortach

Korzysci:

Stata jakosc i powtarzalnosc
finalnej receptury

Oszczednosc czasu — czyli proste
I szybkie przygotowanie
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barwy

Smak waniliowy
Konsystencja typowo budyniowa
Mozliwosc tak

mrozenia

| zapiekania

Pozostate = bez emulgatorow
cechy = bez oleju palmowego

Mieszanki
do przygotowania

kremow budyniowych
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mleczno-Smietankowy waniliowy
= zawiera drobinki wanilii

typowo budyniowa kremowa

tak tak

= bez emulgatoréw
= bez oleju palmowego
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