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Tt Zar Tropikow
Mango TropicanaE limited 800g .

Wszystkie sktadniki miesza¢ na wolnych obrotach przez ok. 4 minuty (przy zasto-

Bmd It 25¢g sowaniu ptaskiego mieszadta). Gotowe ciasto wytozy¢ do dwadch foremek f

Ole] “bg 60 x 10 cm pook. 810 g/szt. ’ b

Jaja 400g

Owoce: Dozowac Fruitful Morela na surowe ciasto przy wykorzystaniu rekawa cukierni- -

Fruitful Morela 400g czego. ks '

Kruszonka kokosowa: Wszystkie sktadnikiwymieszac do uzyskania efektu kruszonki. Gotowg kruszonke

Kruche Klasyczne 325¢g wysypac na surowe ciasto z morelg. Wypiekac w temperaturze 180°C przez

margaryna (80% ttuszczu) 140g ok. 50 minut. Po wypieczeniu ostudzic. &
wiorki kokosowe 758 ¥ |
jaja 758 _ by
Przyrzadzanie: 1. Ciasto 2. Owoce 3. Kruszonka kokosowa - b N e
Receptura na: 2 sztuki, 2,38 kg

Wschodzace Storice | | ) a

Ciasto: Wszystkie sktadniki mieszac na wolnych obro- Y .
Mango Tropicana tach przez ok. 4 minuty (przy zastosowaniu ‘
E limited 900 g pfaskiego mieszadta). Ciasto dozowac do trzech - >
olej 450g  form silikonowych po ok. 600 g/szt. Wypiekac : ¢
jaja 450g  w temperaturze 180°C przez ok. 55 minut. o & -
Dekoracja: Babke posypac cukrem nietopliwym Sweet Top. - €
Sweet Top 50g 3 o
. . : - P
Przyrzadzanie: 1. Ciasto 2. Dekoracja - ‘ ‘ 9
Receptura na: 3 sztuki, 1,70 kg

X2 Zeelandia
Zeelandia sp. z 0.0. T +(48) 61 664 76 00 /J
ul. Sowia 6¢ E info@zeelandia.pl - f/
62-080 Tarnowo Podgorne w www.zeelandia.pl |<ee p explon ng.
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Mango
Tropicana
E limited

Mieszanka biszkoptowo — ttuszczo-
wa do wypieku ciasta o smaku

mango —marakuija.

Uzywajac mieszanki, mozna przygoto-
wac doskonate ciasto o delikatnym,
wilgotnym migkiszu. Ciasto ma orzez-
wiajacy, cytrusowy smak oraz inten-
Sywng, pomaranczowa barwe. Gtowng
zaletg produktu jest krotka etykieta,
oraz ograniczona ilos¢ substancji ,E”.
Idealna baza do wypieku babki, blatu
czy warstwy tortu.

Zalety
Krotka etykieta
Orzezwiajacy, cytrusowy smak

Nowoczesne potgczenie smakow

Duzy przyrost ciasta

Orient Express

Blaty mango-marakuja:

Wszystkie sktadniki mieszac¢ na wolnych obrotach przez ok. 4 minuty

Uniwersalnosc zastosowania
Nie zawiera emulgatorow

u
u
u
m Atrakcyjna, intensywna barwa
u
u
u

Mango Tropicana E limited &
receptura podstawowa

Mango Tropicana Wszystkie sktadniki miesza¢ na
E limited 1000 g wolnych obrotach przez ok.4 minuty
jaja 5008 (przy  zastosowaniu  ptaskiego
olej 5008 mieszadta). Ciasto dozowac do form
z kominkiem ok. 450 g/szt. Wypiekac
w temperaturze 180°C przez ok. 55
minut. Po wypieczeniu ostudzic.
Receptura na: 44 sztuki, 1,8 kg

Mango Tropicana E limited 15008 (przy zastosowaniu ptaskiego mieszadta). Mase dozowac do dwdch
olej 7508  rantowowymiarach 60 x40 cm. Wypiekac w temperaturze 180°C przez
jaja 7508  ok.20 minut. Schtodzic.
Blat zielona herbata: Wszystkie sktadniki mieszac na wolnych obrotach przez ok. 4 minuty
Ciasto Zielona Herbata N 800g (przy zastosowaniu ptaskiego mieszadta). Mase dozowac do rantu
jaja 360g  owymiarach 60 x40 cm. Wypiekac w temperaturze 180°C przez ok. 20
olej 360g  minut. Schtodzic.
Krem brzoskwinia-marakuja: *Schtodzong smietane ubic.
Zeesan Brzoskwinia-Maracuja 360g  Zcesandokfadnie rozpuscic wwodzie. Dodawac porcjami ubitg Smieta-
woda 430g  neidelikatnie mieszac do pofgczenia sktadnikow. Na pierwszy blat
$mietanka (30% ttuszczu) 1700g  mango-marakuja wyfozy¢ krem brzoskwinia-marakuja 800 g/szt.
I przykryc go blatem o smaku zielonej herbaty. Ponownie wytozyc krem
0 smaku brzoskwinia-marakuja 800 g/szt. i przykry¢ drugim blatem
o smaku mango-marakuja. Cafos¢ schtodzic. Reszte kremu zabezpieczy¢
i uzy¢ do dekoracji.
Zel: Paletta Cold rownomiernie rozprowadzi¢ na powierzchni ciasta. Ciasto
Paletta Cold 200g pokroic¢ na prostokgty o wymiarach 18 x 8 cm. Zamrozic.
Polewa czekoladowa: Czekolade pofaczyc z olejem, podgrzac do temperatury 40°C. Gotowg
Arabesque Blanc 29 650g polewgoblewac pokrojone kawatki ciasta (zanurzajac ciasto w polewie,
olej 65g  usuwajacnadmiar polewy od spodu). Obsypac brzegi kruszong pistacja.
pistacje 140g
Dekorowac wedtug uznania lub wczesniej przygotowanym kremem.
Dekoracja: Zeelandia poleca dekoracje Bon Ton Listek.
Przyrzadzanie: 1.Blat mango-marakuja 2. Zeesan brzoskwinia-marakuja 3. Blat zielona
herbata 4. Zeesan brzoskwinia-marakuja 5. Blat mango-marakuja
6. Zel 7. Polewa czekoladowa 8. Dekoracja
Receptura na: 14 sztuk, 7,42 kg
& o o
Egzotyczne Orzezwienie
Ciasto: Wszystkie sktadniki mieszac na wolnych e
Mango Tropicana obrotach przezok.4 minuty (przy zasto- g g e
E limited 1000g sowaniu pfaskiego mieszadfa). Ciasto Y o W
jaja 500g  dozowacdoforemek pookoto400g/szt. | ” » 4 X
olej 500g  Wypiekac¢ wtemperaturze 180°C przez '~ s e
ok.45 minut (otwierajac luft na ostatnie b -
10 minut pieczenia). Po wypieczeniu ’.\ 3
ostudzic. - D
Polewa: Fondant Ready podgrzac (ciggle miesza-
Fondant Ready 300g j3c) do temperatury 40-48°C, dodac ’
marakuja 60g  Swiezy owoc marakui; opcjonalnie -
puree marakuja. Doktadnie wymieszac. 4
Dekorowac wedtug uznania. > "
¢
Przyrzadzanie: 1.Ciasto 2. Polewa 5 > : -
2
Receptura na: 5sztuk, 2,12 kg gl A
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