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Z przyjemnoscig prezentujemy Panstwu szeroky oferte aromatéw i barwnikéw, opracowang przez
doswiadczony zespot technologow firmy Zeelandia.

Nasz asortyment obejmuje zarowno aromaty w formie ptynnej, jak i proszkowej, dostepne w wielu
wariantach smakowych i na zréznicowanych nosnikach, co pozwala na ich wszechstronne zastosowanie
w roznorodnych produktach i aplikacjach.

W ofercie znajduja sie rowniez barwniki, ktore podkreslajg walory wizualne produktow, nadajac im
atrakcyjny i apetyczny wyglad.

Szczegdlne miejsce w naszym portfolio zajmuj3 aromaty naturalne, odpowiadajgce wspotczesnym
trendom rynkowym i rosngcym oczekiwaniom konsumentow, poszukujgcych autentycznych

i zgodnych z nowoczesnym stylem zycia rozwigzan.

Dla zapewnienia najwyzszej jakosci i powtarzalnosci naszych produktow, w laboratorium Zeelandia
wykorzystujemy zaawansowang technologie analityczng — chromatograf, ktory umozliwia precyzyjne
badanie profilu aromatycznego.

Oferujemy profesjonalng analize i rekonstrukcje profilu aromatycznego dowolnego produktu.

Dzieki zaawansowanej technologii chromatograficznej jestesmy w stanie doktadnie

zidentyfikowac sktadniki aromatu i opracowac jego zoptymalizowang wersje, dostosowang

do Panstwa potrzeb i wymagan produkcyjnych.

Serdecznie zapraszamy do kontaktu: aromaty@zeelandia.pl
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A Aromaty proszkowe L L N O
Nazwa Nosnik Smak Opakowania w kg Opis smaku (nuta) E @ % @ % é X ':% §
male |srednie| duze : s

Aromat agrestowy AP030/589 P maltodekstryna agrestowy = 5 15 | landrynkowy ° ° o . .
Agrest koncentrat suszony AP030/KS w maltodekstryna agrestowy - - 25 | kwaskowy, po uwodnieniu delikatny zapach ° o ° ° ° .
Aromat anyzowy APN024/PB1 w maltodekstryna anyzowy = 5 - | charakterystyczny ziofowy ° ° o o °
Aromat bananowy AP044,/P maltodekstryna bananowy - 5 - stodki, owocowy ° ° ° ° °
Aromat ciasteczkowy typ O AP254/P maltodekstryna ciasteczkowy = 5 15 | ciasteczko, stodki, typ Oreo . ° ° o °
Aromat cola AP045/P maltodekstryna cola - 5 - charakterystyczny, stodki o o ° ° ° ° °
Aromat cytrynowy APO01/P1 maltodekstryna cytrynowy = 5 - | intensywny, cytrynowy, skorkowy O O U o . . L
Aromat cytrynowy APNOO1/P m maltodekstryna cytrynowy - 5 - intensywny, migszowy z nutg skorki o Q ° o . . . o
Aromat cytrynowy APO01/PF maltodekstryna cytrynowy - 5 - skorkowy ° o o ° o ° °
Aromat czekoladowy AP016/PE50C maltodekstryna czekoladowy - 5 15 | ciemny,intensywnie kakaowy ° L ° ° o
Aromat czekoladowy AP016/PE maltodekstryna czekoladowy = 5 15 | potgorzki, delikatny S o Q C Q
Aromat biata czekolada AP203 maltodekstryna czekoladowy - 5 - | stodki, ttusty ° O ° ° °
Aromat czekoladowy typ N APO16/PEM maltodekstryna czekoladowy = 5 15 | delikatny, mleczny ° ° ° ° °
Aromat czekoladowy typ mI AP016/P1 maltodekstryna czekoladowy - - 15 | Smietankowo-czekoladowa, delikatna ° e ° ° °
Aromat herbata zielona AP116/P maltodekstryna herbata zielona = 5 15 | Swiezy, orzezwiajacy, charakterystyczny ° ° ° ° ° ° °
Aromat herbata zielona typ N AP116/P50 maltodekstryna herbata zielona Ice - 5 15 | orzezwiajgca herbata zielonaz nutgmango | © ® ° ° ° ° °

@ Aromaty naturalne

o Oparty naolejku, wwodzie bedzie metny.

e t3czysiezolejem, tworzac nierozpuszczalng zawiesine.
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Aromat jabtkowy AP018/P maltodekstryna Jjabtkowy = 5 15 | zielone, kwaskowe jabtko . ° . ° °
Aromat jabtkowo-cynamonowy AP018/PB1 maltodekstryna jabtko-cynamon - 5 - nuta sfodkiej, aromatycznej szarlotki . . . . .
Aromat jagodowy AP015/P maltodekstryna Jjagodowy = 5 15 | mocna nuta owocowa z delikatng nuta liscia . ° . ° . . . ° °
Aromat jogurtowy APO69/P maltodekstryna jogurtowy - 5 - intensywny jogurtowy z nutg serwatki ° ° . . o
Aromat karmel mleczny APO33/P maltodekstryna karmel = 5 15 | mleczno-maslany, delikatny o o o o .
Aromat karmel mleczny typ W AP033/172P maltodekstryna karmel - 5 15 | stodkikarmel, intensywny ° ° ° o °
Aromat kawowy AP036/P maltodekstryna kawowy = 5 15 | kawowy typ cappuccino ° ° ° ° °
Aromat kokosowy typ R AP002/P maltodekstryna kokosowy - 5 15 | kokosowa ttusta nuta o o . o ° o
Aromat lawendowy APN204/P & maltodekstryna lawendowy = 5 = kwiatowy, delikatny ° ° ° ° ° °
Aromat malinowy AP003/P maltodekstryna malinowy - 5 15 | stodka nuta ° ° ° o ° ° o .
Aromat malinowy APNO03/P1 m maltodekstryna malinowy = 5 15 | Swieza, zielone nuty ° ° ° ° ° ° ° °
Aromat mango APN064/P w maltodekstryna mango - 5 15 | Swiezy, sokowy ° . o ° . . o °
Aromat mango-maracuja AP064/P1 maltodekstryna mango-maracuja = 5 = stodki orzezwiajacy intensywny ° . ° ° . . ° °
Aromat maracuja AP068/P maltodekstryna maracui - 5 - | owocowy, stodki, intensywny . . . . . . o .
Aromat masto orzechowe AP271/PF maltodekstryna masto orzechowe - 5 15 | nuta prazona, lekko stona o o ° o o °
Aromat mleczno-maslany AP278/P maltodekstryna mleczno-maslany - 5 - maslano-$Smietankowy z lekkg nuta karmelowa o . d . d
Aromat maslany AP039/P maltodekstryna maslany = 5 15 | maslany,ostry o o o © © o

@ Aromaty naturalne

o Oparty naolejku, wwodzie bedzie metny.

e t3czysiezolejem, tworzac nierozpuszczalng zawiesine.
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Aromat migtowy APN043/P m maltodekstryna migtowy 5 = Swieza, polna mieta,

Aromat migdatowy AP004/P maltodekstryna migdafowy 5 - podstawowy, do wypiekow, intensywny

Aromat miodowy AP027/PB1 maltodekstryna miodowy 5 = podstawowy do wypieku, charakterystyczny

Aromat morelowy APO35/P maltodekstryna morelowy 5 - stodka, dzemowa

Aromat orzech laskowy AP021/544 P maltodekstryna | orzech 5 - prazony, ttusty orzech laskowy

Aromat petit beurre AP114/P maltodekstryna | petit beurre 5 15 | typowe ciasteczko biszkoptowe

Aromat pistacjowy AP122/P maltodekstryna pistacjowy 5 = pistacjowy, stodki

Aromat pomaraficzowy APOO5/PN nat @ maltodekstryna pomaranczowy 5 15 | soczysta, sfodka pomarancza

Aromat pomaranfczowy typ Panettone APOO5/P maltodekstryna | pomaranczowy 5 15 | nuta tradycyjnej wioskiej cytrusowej babki

Aromat porzeczka czarna AP017/P maltodekstryna | porzeczka czarna 5 - | intensywna charakterystyczna cierpka

Porzeczka czarna koncentrat suszony AP017/KS m maltodekstryna porzeczka czarna - 25 | kwasny porzeczkowy delikatny zapach

Aromat rumowy AP006/P5 maltodekstryna | rumowy 4 12 | intensywny, rumowy

Aromat sernikowy APO67/P maltodekstryna sernikowy 5 = sernikowy kwaskowy

@ Aromaty naturalne
e Oparty na olejku, w wodzie bedzie metny.

e t3czysiezolejem, tworzac nierozpuszczalng zawiesine.
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Aromat solony karmel AP321/P maltodekstryna solony karmel = 5 15 | karmelowy lekko stony o o o S S
Aromat szarlotkowy AP262/PC9 maltodekstryna szarlotkowy - - 15 | nutaciasta jabfecznik z nutg cynamonu ° O ° ° °
Aromat sliwkowy AP042/P maltodekstryna Sliwkowy = = 15 | powidfa, suszona Sliwka > S o ° ° ° ° °

Aromat $mietankowo-karmelowy AP112/P maltodekstryna Smietankowy - - 15 | intensywny, z lekkg nutg karmelu ° ° ° ° °
Aromat $mietankowy AP007/134 P maltodekstryna Smietankowy = 5 15 | intensywny,z nutg budyniowg ° ° ° ° °
Aromat maslano-smietankowy AP141/P maltodekstryna Smietankowy - 5 15 | intensywny,z nutg budyniowg ° ® ° ° °
Aromat mleczno-$mietankowy APO71/P maltodekstryna $mietankowy = 5 15 | mleko skondensowane ° ° ° ° °
Aromat tiramisu APO46/P maltodekstryna tiramisu - 5 15 | intensywny, nuta popularnego deseru ° ° ° ° °
Aromat truskawkowy APO0S/PF maltodekstryna truskawkowy - 5 | 15 | kompotowa ° | ° ° °
Aromat truskawkowy AP008/PB1 maltodekstryna truskawkowy - 5 - lis¢ truskawki ° ® ° ° °
Aromat truskawkowy APO08/PE1 nat m maltodekstryna truskawkowy - 5 - | Swiezatruskawka, podobny do poziomki ° | ° ° °
Aromat twarogowy AP177/P maltodekstryna twarogowy - 5 | 15 | ostryserikowy R ) I I

@ Aromaty naturalne

e Oparty na olejku, w wodzie bedzie metny.

e t3czysiezolejem, tworzac nierozpuszczalng zawiesine.
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Aromat wanilinowy AP009/157 P maltodekstryna | waniliowy - 5 15 | charakterystyczny, stodki, waniliniowy o o . o °
Aromat wanilinowy AP009/157P/T maltodekstryna | waniliowy - 5 - | charakterystyczny, stodki, waniliniowy o o ° o o
Aromat wanilinowy AP009/DKG/P maltodekstryna | waniliowy - 5 - | lekka nuta wanilii o o o o
Aromat waniliowy APN009/4402P @ maltodekstryna | waniliowy - 5 - | stodki, bardzo delikatny ° ° . . °
Aromat waniliowy Bourbon APNO09/P1 nat @ maltodekstryna | waniliowy - 5 - | stodki, fuzlowy ° ° ° ° . .
Aromat wanilinowo-$Smietankowy AP028/5/5/P maltodekstryna waniliowy : 5 15 | waniliowy ze Smietanka ° ° ° ° °
Aromat wieloowocowy AP011/P maltodekstryna | wieloowocowy | - 5 15 | wyrazny, zbilansowany, lekko stodki ° ° o . ° °
Aromat winogronowy AP029/P maltodekstryna | winogronowy - 5 - nuty lisciowe, landrynkowe o ° o ° °
Aromat wisniowy AP012/PB1 maltodekstryna | wisniowy - 5 - zlekka nutg syropowsg, deserowa ° o o ° ° o o
Aromat wisniowy AP012/1401 P maltodekstryna | wisniowy - - 15 | swiezy, sokowy z lekkg nutg pestki ° ° ° ° ° ° ° °
i . lekko kwasny z delikatnym zapachem po
Wisnia koncentrat suszony AP012/KS M maltodekstryna | wisniowy = = 25 uwodnieniuy ym zap P ° o ° ° ° . ° ° °

@ Aromaty naturalne
e Oparty na olejku, w wodzie bedzie metny.

o t3czysiezolejem, tworzac nierozpuszczalng zawiesine.




W celu zapewnienia najwyiszej jakosci
i powtarzalnosci produktow, w laboratorium Zeelandia
wykorzystujemy chromatograf.

Chromatograf to urzadzenie stuzgce do rozdzielania i analizy mieszanin
chemicznych. Dziata w oparciu o technike zwang chromatografig, ktora
pozwala oddzieli¢ poszczegolne sktadniki mieszaniny i okreslic ich ilosc
oraz tozsamosc.

Oferujemy profesjonalng analize i rekonstrukcje profilu aromatycznego
dowolnego produktu.

Dzieki zaawansowanej technologii chromatograficznej jestesmy

w stanie doktadnie zidentyfikowac sktadniki aromatu i opracowac jego

zoptymalizowang wersje, dostosowang do indywidualnych potrzeb

I wymagan produkcyjnych.
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Aromat advocat AP056/20 glikol advocat 09 5 - | Jajeczny,eteryczny o J o o o o o
Aromat agrestowy AP030/20 glikol agrestowy 1 5 - landrynkowy ° ° ° ° . o °
Aromat amaretto AP158/2 tréjacetyna amaretto 1 5 - intensywny, nuta likierowa, stodka, migdatowa ° . ° ° ° ° ° o
Aromat ananasowy AP040/0601L @ glikol ananasowy - 5 - | typowy, wyrazisty ° ° o o o o °
Aromat anyzowy AP024 @ trojacetyna anyzowy 09 5 - charakterystyczny, ziotowy, apteczny-prawoslaz . . . . .
Olejek anyzowy & olej anyzowy 09 4 - intensywny, ziotowy . . .
Aromat arakowy AP013/T glikol arakowy 09 = = intensywny, z nutg rumowg . . ° . . ° °
Aromat bananowy AP044/0503L glikol bananowy 1 5 - | stodki, pulpa, silny intensywny ° . ° e ° ° °
Aromat bananowy AP044 glikol bananowy 09 = = sfodki, pulpa O O ° . . ° .
Aromat brzoskwiniowy AP020 glikol brzoskwiniowy | 0,9 - - | delikatna dzemowa, podstawowa do wypieku ° e ° ° ° ° °
Aromat brzoskwiniowy AP020/210 glikol brzoskwiniowy | 1 5 - | delikatny, stodki, zbalansowany, stabszy J S Q o o C C

@ Aromaty naturalne
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Aromat ciasteczkowy typ O AP254/80 glikol ciasteczkowy 1 5 - | dasteczko, stodki, typ Oreo ° . ° . . ° °
Aromat ciasteczkowy typ O AP254/0503L glikol ciasteczkowy - 5 - | diasteczko, stodki, typ Oreo, silny intensywny . ° ° ° ° o o
Aromat ciasteczkowy typ O AP254/20 glikol ciasteczkowy 1 - - | ciasteczko, stodki, typ Oreo J J o | o [ o | o | o
Aromat cola APO45/F tréjacetyna cola 1 5 - | stodki, charakterystyczny e . . . . o °
Aromat cola AP045 tréjacetyna cola 09 = = charakterystyczny O O O O O C C
Aromat Ccynamonowy AP059/B g|lk0| Cynamonowy - 5 - \Nyrazis‘ty’ Charakterystyczny [ [ ° ° ° ° °
Aromat cynamonowy AP059 glikol cynamonowy 09 5 - | stodki, delikatny ° C > o C
Aromat cytrynowy APN001/30 nat @ olej cytrynowy 09 - - intensywny, migzszowy z nutg skorki ° ° ° ° ° .
Aromat cytrynowy APO01/T olej cytrynowy 09 | - - | stabszy, skérkowy, mato intensywny ° | ool © .
Aromat cytrynowy APOO1 olej cytrynowy 09 | - - | stabszy, skorkowy, delikatny | ° | e .
Aromat cytrynowy APO01/ZE2 olej cytrynowy - - | 20 | intensywny; cytrynowy, skorkowy L O
Aromat cytrynowy AP001/208B olej cytrynowy 09 | 4 | 20 | intesywny skorkowy | e | .
Aromat cytrynowy APO01/S olej cytrynowy 09 | - - | mocny, skérkowy ° | o | o .
Aromat cytrynowy typ limetka AP001/25 trojacetyna cytrynowy 1 5 - | intensywny, cytrynowy; skérkowy ° | ° ° o
Aromat cytrynowy AP001 kompozycja olej cytrynowy 09 | 4 - | aromat cytrusowy, troche silniejszy ° | ° G S C
Aromat cytrynowy AP001 kompozycja Il olej cytrynowy 09 - 20 | aromat cytrusowy, delikatny ° ° ° ° °
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Aromat czekoladowy APO16/T glikol czekoladowy 09 - - | staby, wersja podstawowa ° ° ° ° ° ° °
Aromat czekoladowy AP016/35 glikol czekoladowy 1 5 - czekolada ciemna ° ° ° ° ° ° °
Aromat czekoladowy typ ciemna AP016/50E glikol czekoladowy 1 5 = delikatna, mleczna ° o ° o ° o o
Aromat czekoladowy AP016/100E glikol czekoladowy - - 25 | wyrazista, mleczna ° . ° . . o °
Aromat Eierlikor APO70/0901L trojacetyna advocat 1 5 = likierowy, jajeczny . . . . . ° °
Aromat gozdzikowy AP061 @ glikol gozdzikowy 09 - - typowy, gozdzikowy o ° o J ° ° °
Aromat gruszkowy APO60 glikol gruszkowy 09 - - | staba, octowa, przetworowa o o o o o . .
Aromat herbata zielona AP116/0503L glikol herbata zielona | 1 5 - | Swiezy, orzezwiajacy, charakterystyczny ° ° ° ° ° ° °
Aromat imbirowy AP073/50 glikol imbirowy - 5 - | delikatny, charakterystyczny ° ° ° ° ° C G
Aromat jabtkowy AP018 glikol jabtkowy 09 - - | nutazielonego jabtka ° ° ° ° ° ° °
Aromat jabtkowy AP018/20/S glikol jabtkowy 1 5 - | nutazielonego jabtka ° ° ° ° . ° |
Aromat jabtkowy AP018/30/S glikol jabtkowy 1 5 25 | nutadojrzatego jabtka o o o o o o o
Aromat jabtkowy AP018/71 glikol Jjabtkowy - 5 - | nutadojrzatego jabtka o . ° . ° ° °
Aromat jabtkowy AP018/014 glikol jabtkowy - 5 - | ostra, eteryczna nuta ° ° ° . ° o °
Aromat jabtkowo-cynamonowy AP018/C glikol Jjabtkowy 1 5 = nuta intensywna, szarlotkowa ° . ° o ° ° °

@ Aromaty naturalne
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Aromat jagodowy AP015/20 glikol jagodowy 1 5 25 | wyrazisty, nuta owocowa, landrynkowa ° . . . . . ° °
Aromatj jagodowy AP015/20/2 glikol jagodowy 1 5 25 | delikatny, mocna nuta owocowa z delikatng nutg liscia ° . . ° . . o .
Aromat jogurtowy AP069/258 glikol jogurtowy = = 10 | bardzo intensywny serwatkowy . . . ° . ° ° °
Aromat jogurtowy AP069/40plus glikol jogurtowy 1 - - | intensywny jogurtowy z nutg serwatki . . . ° . . ° °
Aromat karmel mleczny AP033 glikol karmel 09 5 - | karmelowe toffee ° ° ° ° . . . °
Aromat karmel mleczny AP033/30 glikol karmel - 5 25 | stodki, mleczno-maslany ° ° ° ° ° ° ° °
Aromt karmel mleczny typ W AP033/172 glikol karmel 1 5 25 | stodki karmel, intensywny ° ° o ° o ° ° °
Aromt karmel mleczny typ W AP033/723 nat @ glikol karmel - 5 stodki intensywny naturalny ° . . ° . . o °
Aromat karmel mleczny typ W AP033/S1 glikol karmel = = 25 | karmelz nutg smietanki ° ° o ° ° . ° °
Aromat kawowy AP036 glikol kawowy 09 5 - | intensywna kawa typ cappuccino o o o o o ° o o
Aromat kawowy AP036/5 glikol kawowy 09 = - | podstawowy, do wypieku ° ° ° ° o ° o o
Aromat kawowy APN036/0507L @ glikol kawowy - 5 25 | naturalny aromat kawy ° ° ° ° ° o
Aromat kawy Cappuccino AP036/20 glikol kawowy 1 5 - | typowa kawa cappuccino ° ° . ° ° ° ° °

@ Aromaty naturalne
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Aromat kokosowy AP002 glikol kokosowy 09 = = podstawowy do wypieku, charakterystyczny ° o o o . ° °
Aromat kokosowy AP002/50S glikol kokosowy 1 5 25 kokos, nuta smietanki ° ° ° ° ° ° °
Aromat kokosowy typ R AP002/100 glikol kokosowy = 5 = ciezsza, lekko ttusta nuta kokosa ° ° ° ° ° ° °
Aromat korzenny AP161/20 glikol korzenny 1 - - znutg przyprawowg ° . ° . . ° °
Aromat kukutkowy AP237/100 glikol cuk. kukutki = 5 = stodki, likierowy, czekoladowo-karmelowy ° ° ° ° ° ° °
Aromat landrynkowy AP026/F glikol landrynkowy 09 5 25 landrynkowe ° . ° . o o °
Aromat malinowy AP003 glikol malinowy 09 = = dojrzata malina, staba, podstawowa do wypieku ° ° ° ° ° ° °
Aromat malinowy APO03/F glikol malinowy 1 5 - stabsza nuta landrynki ° ° ° ° ° ° °
Aromat malinowy AP003/15E glikol malinowy = 5 = stodka, kompotowa . ° ° ° o o o
Aromat malinowy AP003/20 glikol malinowy 1 5 - stabsza nuta landrynki o ° o ° o ° °
Aromat malinowy AP003/20MIX glikol malinowy 1 5 = dojrzata malina . . o . o ° o
Aromat malinowy AP003/30 glikol malinowy 1 5 25 Swieza z nutg landrynki . . . . . . °
Aromat malinowy AP0O03/40MIX glikol malinowy = 5 - dojrzata malina, staba, podstawowa do wypieku o o o o O O C C
Aromat malinowy nat. AP003/0503L @ olej malinowy - 5 - $wieza dojrzata malina ° ° ° ° ° e
Aromat mango nat. AP064/0504L & glikol mango 1 5 - Swiezy migzsz O O O O o O C C
Aromat maracuja AP068/0501L glikol marakui 1 > - owocowy, sfodki, intensywny ° ° ° ° ° ° °
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Aromat maslany AP039/T RSPO MB glikol maslany 09 = = maslany, delikatniejszy ° ° ° ° ° . .
Aromat maslany AP039 glikol maslany 09 - - | maslany, ostry o ° ° ° ° o °
Aromat maslany AP039/100 W tréjacetyna maslany 1 5 10 | maslany, ostry o . ° o ° ° °
Aromat masto orzechowe AP271/30 glikol masto orzechowe 1 5 - nuta prazona, lekko stona o ° ° ° ° ° °
Aromat migtowy AP043 @ trojacetyna migtowy 09 5 - | Swieza, polna migta, charakterystyczna . . . .
Olejek migtowy naturalny & olejki migtowy 09 4 20 | $wieza, polna migta, charakterystyczna . . . .
Aromat migdatowy AP004/T glikol migdafowy 09 > - | wytrawny migdat U O . . . ° .
Aromat migdatowy APO04/F tréjacetyna migdatowy 1 5 10 | stodki, intensywny, z nutg marcepanowg ° ° ° . . ° .
Aromat migdatowy AP004/S trojacetyna migdatowy 09 > - | typowy migdatowy z nuta marcepanowg o O © O O c o
Aromat migdatowy AP004/30 tréjacetyna migdafowy - 5 - | podstawowy, do wypiekdw, intensywny ° ° ° ° ° ° °
Aromat migdatowy AP004/OF olej migdafowy 1 5 - intensywny, z nutg marcepanowg ® * o ° °
Aromat migdatowo-marcepanowy APO74 trojacetyna migdatowy 1 5 - | intensywny, charakterystyczny ° ° ° ° ° ° °
Aromat miodowy AP027/CYTR glikol miodowy - 5 - | miodowy z nuta cytryny ° ° ° ° ° ° C
Aromat miodowy AP027 glikol miodowy 09 - - | stodki, podstawowy do wypiekow ° ° ° ° ° ° °
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Aromat morelowy APO35 glikol morelowy 09 = = stodka, dzemowa ° ° ° ° ° ° °
Aromat morelowy AP035/10F glikol morelowy 1 5 - stodka, dzemowa . . ° . . . o .
Aromat morelowy AP035/20 glikol morelowy 1 5 = stodka, dzemowa ° ° ° ° . . ° °
Aromat morelowy AP035/0501L nat @ glikol morelowy 1 5 delikatny, soczysty, Swiezy ° . . ° . ° o °
Aromat nugatowy AP075/20 glikol nugatowy = 5 = ttusta, z wyczuwalng nutg orzecha laskowego ° ° ° ° ° ° ° °
Aromat orzech laskowy AP021/10 glikol orzech laskowy 09 5 - prazony, ttusty orzech . . . ° . . o °
Aromat orzech laskowy AP021/30 glikol orzech laskowy = 5 25 | prazony, ttusty orzech o ° ° o ° ° ° °
Aromat orzech laskowy AP021/50 glikol orzech laskowy - 5 - prazony, ttusty orzech . . . ° . . o °
Aromat owoce lasu AP023/100 glikol owoce lasu 1 5 25 | charakterystyczny, wyrazny, cukierkowy ° ° ° ° . . . °
Aromat petit beurre AP114/20 glikol petit beurre 09 - | typowe ciasteczko biszkoptowe, charakterystyczne ° . . ° . ° o °
Aromat petit beurre AP114/80 glikol petit beurre 1 5 - | typowe ciasteczko biszkoptowe, charakterystyczne ° o . ° . . ° °
Aromat petit beurre AP114/0501L glikol petit beurre - 5 - | typowe ciasteczko biszkoptowe, charakterystyczne ° . o ° ° ° o °
Aromat piernikowy AP038 glikol piernikowy 09 = - delikatna, ciepta nuta przyprawowa ° o o ° ° o ° °
Aromat piernikowy AP038/3 glikol piernikowy 1 5 - ciepfa nuta przyprawowa ° ° ° ° ° ° ° °
Aromat pistacjowy AP122/50L glikol 2 5Eg e 1 5 | - | pistacowy stodki . o | o | o | o | o | o | e
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Aromat pomaranczowy AP0O05/T @ olej pomaranczowy 09 = - | skorkowy . . ° . °
Aromat pomarariczowy APOO5 m olej pomaranczowy 09 - - | silny, pomaranczowy, skorkowy . . ° . . o
Aromat pomarariczowy APO05/0 olej pomaranczowy 1 ° - | zbilansowany, swiezy . . ° . . °
Aromat pomaranczowy APO05/N @ olej pomaranczowy 09 4 20 | skorkowy ° ° o . . .
Aromat pomararfczowy AP005/S & olej pomaranczowy 09 = - | delikatny skorkowy . . . ° °
Aromat pomaranczowy AP005/kompozycja olej pomaranczowy 09 4 20 | stodka pomarancza . ° ° . . °
Olejek pomararczowy nat @ olej pomaranczowy - 4 - | intensywny;, skorkowy ° ° o ° . ° °
Aromat porzeczka czarna AP017 glikol porzeczkaczarna | 09 5 - | intensywna, charakterystyczna, cierpka o ° ° ° ° ° °
Aromat porzeczka czarna AP017/10 glikol porzeczkaczarna | 1 5 25 | intensywny, charakterystyczny, cierpki ° ° o ° o ° o
Aromat porzeczka czarna AP017/20 glikol porzeczkaczarna | 09 5 - | mocny, charakterystyczny, cierpki ° ° ° o ° o o
Aromat porzeczka czarna AP017/10L glikol porzeczka czarna - - 25 | intensywny, charakterystyczny, cierpki ° ° ° ° ° ° °
Aromat porzeczka czarna AP017/0501L nat M glikol porzeczkaczarna | - 5 - | przyjemna, aksamitna . . ° . . o °
Aromat poziomkowy AP014 glikol poziomkowy 09 = - | dojrzafa, stodka, charakterystyczna, delikatna | @ . ° . . o °
Aromat poziomkowy AP014/20 glikol poziomkowy 1 5 - | dojrzafa, stodka, charakterystyczna . . . . . . .
Aromat poziomkowy AP014/201 glikol poziomkowy 1 5 - | dojrzafa, stodka, charakterystyczna . * . * . . .
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Aromat rozy AP019 glikol rozany 09 - - delikatniejsza nuta rozy ° ° ° ° ° ° °
Aromat rézy AP019/30 glikol rézany 1 5 - intensywny, charakterystyczny o ° ° ° ° o °
Aromat rumowy APO06/T glikol rumowy 09 - - charakterystyczny, delikatny ciemny rum ° ° ° ° ° o o
Aromat rumowy APOO6 glikol rumowy 09 - - delikatny, charakterystyczny, zbilansowany, ciemny ° . ° ° ° ° °
Aromat rumowy APO06,/OF olej rumowy 1 = = stodki, intensywny rumowy ] ] 4 C
Aromat rumowy APO06/F glikol rumowy 09 - - stodki, bardziej delikatny [ ° ° ° ° ° °
Aromat rumowy typ Jamajka APO0O6/) glikol rumowy 09 = = typ karaibski, egzotyczna nuta . . . . ° ° °
Aromat rumowy Z006/WE alkohol rumowy 08 4 20 | silnie alkoholowy, delikatna nuta rumu ° ° ° e e . N
Aromat rumowy AP006/S glikol rumowy 09 = = intensywny, charakterystyczny dla rumu O O o O . ° .
Aromat skopex AP126 glikol skopex 1 5 - rumowo-smietankowy ° ° ° ° ° ° e
Aromat sliwkowy AP042 glikol Sliwkowy 09 - = powidtowa, suszona $liwka C © C © O C .
Aromat sliwkowy AP042/10 glikol Sliwkowy 1 5 10 | powidfowa, suszona sliwka o o M ° o ° °
Aromat sliwkowy AP042/100 glikol Sliwkowy 1 5 = powidtowa, suszona $liwka ® ° ° ° ° ° C

e
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Aromat smietankowy AP007/T glikol Smietankowy 09 = - | delikatny, charakterystyczny ° . ° . . ° °
Aromat smietankowy APOO7 glikol Smietankowy 09 - - | delikatny z budyniowg nutg ° ° ° . . °
Aromat $mietankowy AP007/0 olej Smietankowy 1 = - | delikatny z budyniowa nuta o ° o o
Aromat $mietankowy APO07/F glikol $mietankowy 09 5 - | intensywna, lekko ostra ° ° ° ° ° o o
Aromat smietankowy AP007/F1 glikol Smietankowy - 5 - | staby,wytrawna nuta . . ° ° ° ° o
Aromat $mietankowy Z007/WE alkohol Smietankowy 08 4 | 20 | delikatna kremowa nuta . i . . . o .
Aromat smietankowy AP007/30 glikol Smietankowy - 5 - | intensywny, z nutg budyniowa U O . . . o .
Aromat $mietankowy AP007/S glikol Smietankowy 09 - - | delikatny z budyniowa nuta ° . ° e ° o
Aromat mleczno-smietankowy AP071/20 glikol Smietankowy 1 5 - | mleko skondensowane O o o o O c .
Aromat tiramisu APO46 glikol tiramisu 1 5 - | intensywny, nuta popularnego deseru ° e ° ° ° ° °
Aromat toffee AP054/20 glikol toffee 1 5 - | stodki delikatny Q O C O 0 C C
Aromat toffee AP054,/0901L glikol toffee _ 5 _ mleko skondensowane, lekko migdatowe b A . A A i ®
Aromat truskawkowy AP0O08/T glikol truskawkowy 09 - - | stodka, sokowo-landrynkowa ° ° ° ° ° ° C
Aromat truskawkowy AP0O08 glikol truskawkowy 09 - - | staba, wersja podstawowa do ciast ° ° ° ° ° ° °
Aromat truskawkowy AP008/20 glikol truskawkowy 1 5 - | delikatny, z nuta truskawki kompotowej ® ® ® ® ® ® ®
Aromat truskawkowy AP008/30 glikol truskawkowy 1 5 - | delikatna, z nutg truskawki kompotowej ° ° ° ° ° ° °
Aromat truskawkowy AP008/20GL glikol truskawkowy 1 5 - | zbilansowana, stodko-dojrzata ° ° ° ° ° ° °
Aromat truskawkowy AP008/50GL glikol truskawkowy 1 5 - | intensywna, zbilansowana, stodko-dojrzata ° ° ° A A
Aromat truskawkowy AP008/1505L tréjacetyna truskawkowy - - | 25 | stodka nuta dojrzatej truskawki ° ° ° ° ° ° R
Aromat truskawkowy Z008 glikol truskawkowy | og - | 20 | zbilansowana, stodko-dojrzata ° ° A IR IR R g
Aromat truskawkowy naturalny AP008/0502L v glikol truskawkowy _ 5 - | dojrzata, stoneczna ° ° A I I I
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Aromat twarogowy AP177 glikol twarogowy 1 = 25 | intensywny, kwasne, serowe ° ° ° ° . ° °
Aromat wanilinowy AP009/T glikol waniliowy 09 - - stodki, delikatny ° ° ° ° ° ° °
Aromat wanilinowy APO09 glikol waniliowy 09 5 = stodki, delikatny ° ° ° ° ° ° °
Aromat wanilinowy APO09/OF olej waniliowy 1 5 - delikatne waniliowe o o o ° °
Aromat wanilinowy APO09/F glikol waniliowy 09 5 = stodkie, lekko marcepanowe ° . ° o . ° °
Aromat wanilinowy AP009/DKG glikol waniliowy - 5 - | wanilia o nucie biszkoptowe; o ° o o ° o °
Aromat wanilinowy AP009/TFK glikol waniliowy = 5 - | stodki, wyrazisty ° ° ° ° ° ° °
Aromat waniliowy AP009/TFK2 nat @ glikol waniliowy 1 5 - | stodki, fuzlowy ° ° ° ° ° o °
Aromat waniliowy AP009/S glikol waniliowy 09 = - | waniliowy bez obcych zapachéw . . . ° ° ° °
Aromat waniliowy nat AP009/0101L typ Bourbon @ glikol waniliowy 1 - - | stodki, fuzlowy . ° ° ° o o o
Aromat wanilinowo-smietankowy APO09/TFS glikol waniliowo-smietankowy | 1 5 = stodka Smietanka z nutg wanilii * * . . . . .
Aromat wanilinowo-$mietankowy APO09/TFS2 glikol waniliowo-smietankowy | - 5 - | stodka smietanka z nutg wanilii, intensywny | ® ° ° ° . .
Aromat wanilinowy Z009/WE95 alkohol | waniliowy 038 4 | 20 | delikatny alkoholowy o o O O C C
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Aromat wieloowocowy AP0O11 glikol wieloowocowy 1 5 - | wyrazny, zbilansowany, lekko stodki ° ° ° . ° ° °
Aromat wieloowocowy AP011/4 glikol wieloowocowy 1 5 - | nuta czerwonych owocow z dodatkiem moreli ° o ° ° ° ° o
Aromat wieloowocowy AP011/8EP glikol wieloowocowy - > 25 | intensywny, czerwone owoce z nutg moreli ° ° ° ° ° ° o
Aromat winogronowy AP029/53 glikol Winogronowy 1 5 - | lisciowe, landrynkowe ° . ° ° ° ° °
Aromat wisniowy AP012 glikol wisniowy 09 5 - | widniowy, z lekkg nutg sherry . . ° . . ° °
Aromat wisniowy AP012/20sok glikol wisniowy 1 5 - | wisnia, z lekka nutg alkoholowg . i . . . . .
Aromat wisniowy AP012/1403L glikol wisniowy = = 25 | typowy wisniowy o O ® O U . .
Aromat wisniowy AP012/20Fsok glikol wisniowy - 5 - | pestkowa, charakterystyczna ° . ° . ° ° °
Aromat wisniowy AP012/ES/30B glikol wisniowy = 5 - | pestkowo-marcepanowy O o o o o c C
Aromat wisniowy AP012/ES/baza glikol wisniowy - 5 - | pestkowa, charakterystyczna b i b i i ° ®
Aromat whisky AP105/140L glikol whisky 09 5 - | charakterystyczny,z nutg karmelu i drewna ° ° ° O O C C
Aromat zabayone AP110/421 glikol zabayone 1 5 25 | delikatny, z nutg toffee ° ° ° ° ° ° °
Aromat zabayone Z110/WE alkohol zabayone 08 4 - | alkoholowy z lekkg nuta toffee ® ° ® ® ® ® ®




Flavoria

Flavoria Ar. Cytrynowy
Flavoria Ar. Maslany
Flavoria Ar. Migdatowy
Flavoria Ar. Pomaranczowy
Flavoria Ar. Rumowy
Flavoria Ar. Smietankowy

Flavoria Ar. Wanilinowy

olej
glikol
olej
olej
glikol
glikol

glikol

Cytrynowy
maslany
migdatowy
pomaranczowy
rumowy
Smietankowy

waniliowy

09
09
09
09
09
09

09

intensywnie cytrynowy, kwaskowy, orzezwiajgcy

maslany, intensywny

intensywnie migdatowy z waniliowo-marcepanowym ttem
intensywnie pomaranczowy, migzszowo-skorkowy

rum ze sfodkg karmelowg nuta, waniliowo-przyprawowy
smietankowy z nutg wanilii i karmelowo-przyprawowym ttem

intensywnie waniliowy, stodki, deserowy

Linia Flavoria to aromaty z najwyzszej jakosci surowcow

Specjalnie opracowane na bazie wieloletniego doswiadczenia | wiedzy ekspertow

W sktad linii wchodzg smaki popularne na rynku cukierniczym, dlatego produkty te dedykowane sg
rzemiesiniczym zaktadom cukierniczym. Mogg byc¢ stosowane do aromatyzowania produktow

przygotowanych na zimno, jak i podlegajacych obrobce termicznej.

o taczysiezolejem, tworzgc nierozpuszczalng zawiesing.

rozpuszczalne
w wodzie
rozpuszczalne
woleju
ciasta
odzywki
lody
stodycze
wsady
owocowe
mleczarstwo
napoje




Barwniki

rozpuszczalne
w wodzie

rozpuszczalne
woleju

ciasta

odzywki

lody

stodycze

wsady
owocowe

mleczarstwo

napoje

Betakaroten 1% CWS proszek

Betakaroten 1% APO ptyn

E 120 karmin 5% ptyn

E 120 karmin 50% proszek

E 100 Kurkumina 8% ptyn

E 101 Ryboflawina 10% AP proszek

E 150a Karmel ptyn

E 150a Karmel AP ptyn

E 150c Karmel ptyn

E 150c Karmel AP ptyn

E 160b(ii) Annato ptyn

Kompl. miedz. chlorofilin 1,5% AP E 141(ii) ptyn
Kompl. miedz. chlorofilin 10% E 141(ii) ptyn
Kompl. miedz. chlorofilin 5% E 141(ji) proszek
Koncentrat soku czarne. mar. V12 proszek
Koncentrat soku z buraka czerwonego AP ptyn
Prep. karotenowy Betakaroten 1% APW

Prep. karotenowy Betakaroten APO

11

11

11

11

20

1100

1000

20

o Oparty naolejku, wwodzie bedzie metny.

intensywnie pomaranczowy
pomaranczowy

ciemnordzowy do czerwony
czarny wysoce skoncentrowany, z wodg kolor bordowy do czerwony
26tty, intensywny
z6ttopomarariczowa, rozcienczana
brazowy, skoncentrowany
brazowy, rozcierczony

brazowy

brazowy, rozcierczony

26tty, intensywny

zielony, rozcienczony

ciemno zielony

ciemno zielony

ciemno fioletowy

buraczany, charakterystyczny
pomaranczowy

pomaranczowy

o taczysiezolejem, tworzgc nierozpuszczalng zawiesing.




Certyfikaty jakosci

Nasze zaangazowanie w bezpieczenstwo, transparentnosc
I zgodnosc¢ z migdzynarodowymi normami potwierdzajg
uzyskane certyfikaty:

FSSC 22000 — micdzynarodowy standard bezpieczenstwa zywnosci.
W 2023 roku firma Zeelandia Sp. z 0.0. uzyskata certyfikat FSSC
22000, potwierdzajacy spetnianie globalnych norm

w zakresie bezpieczenstwa zywnosci.

Halal — wydany przez Lige Muzutmanskg w Rzeczypospolitej Polskie].

Gwarantuje zgodnosc z zasadami islamu, czystosc procesu produkgji

i bezpieczenstwo surowcow.

Kosher — wydany przez Naczelnego Rabina Polski.
Potwierdza zgodnos$¢ z zydowskim prawem zywieniowym (kaszrutu)

i wysoki standard produkcji.
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Kontakt:

aromaty@zeelandia.pl

Region Potnoc:

Dariusz Wargacki
dariusz.wargacki@zeelandia.pl
605 838 319

Region Potudnie:

Tomasz Necek
tomasz.necek@zeelandia.pl
©07 780 063

Biuro:

Specjalista do ds. Rozwoju Sprzedazy
Marzena Kobusirnska
Marzena.Kobusinska@zeelandia.pl
©97 790 510

Zeelandia Sp. z o.0.

ul. Sowia 6¢ Tel.: +(48) 61 664 76 00
62-080 Tarnowo Podgorne E-mail: info@zeelandia.pl
Polska Web: zeelandia.pl
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